
Im Rahmen unserer „Fachtagung Andalusien 
2024“ vom 10.-14. April 2024 im kulinarischen 
Dreieck von Jerez de la Frontera, Sanlucar de 
Barrameda und El Puerto de Santa Maria führt 
uns der internationale Oenologe und „wine & 
food edutainer“ Roland Birr durch die Welt der 
weltberühmten Fino, Oloroso & Brandy de Jerez. 
Wir haben Ihnen ein wahrhaftiges Feuerwerk an 
Aromen und andalusischen Genüßen vorbereitet. 
Die Tagung findet im legendären Sherry-Hotel 
„Hotel Jerez“ mit traumhafter Pool & Spa Anlage 
statt. An der Mündung des Guadalquivir in den 
Atlantik, dem Bajo de Guia“ zelebrieren wir am 
Strand von Sanlucar de Barrameda andalusische 
Lebensart mit frischem Fisch und Meeresfrüchten. 
Während eines Potpourris traditioneller, kulina-
rischer Spezialitäten verkosten wir als exklusive 
Gäste des „Rolls Royce“ unter den Sherry Bodegas 
- der Bodega Rey Fernando de Castilla-  deren 

Sherry- und Brandy Spezialitäten. Einen ma-
ritimen Einblick in andalusische Tapas-Kultur 
erhalten Sie auf dem Atlantik vor der kleinen 
Hafenstadt El Puerto de Santa Maria und in den 
Weinbergen von Jerez de la Frontera inszenieren 
wir einen „Paella-Workshop“ am offenen Holz-
feuer – stets begleitet von einem eiskalten Glas 
Manzanilla oder Fino … am Pool, auf der Pferde-
kutsche, beim Flamenco in der kühlenden Bodega 
oder auf dem Boot. 
Die Reise kostet je Teilnehmer Euro 1.399,- (netto) 
zuzüglich der selbst zu tragenden Flugkosten.
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